様式第２号
レストラン運営計画書
１．申込者の内容

	フリガナ
名称（商号または屋号）
	

	所在地（本店・本社）
	〒　　　-


	法人番号（13桁）※１
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	代表者の氏名
	

	自社ホームページのアドレス
（ない場合は「なし」と記載）
	

	常時使用する従業員数※２
	

	設立年月日※３
	

	資本金額
（個人事業者は記載不要）
	万円
	直近１年間の
売上高
	万円

	主な業務内容
	

	連絡担当者
	フリガナ
氏名
	

	
	住所
	

	
	電話番号
	
	FAX番号
	

	
	E-mailアドレス
	


※１　法人の場合は法人番号を、個人事業主は「なし」と記載すること。
※２　常時雇用する従業員がいなければ「０人」と記載すること。
※３　創業後に、個人事業者から株式会社化などの組織変更があった場合は、現在の組織体の設立年月日を記載すること。
２．飲食業の経験について

（１）経験あり（経験年数　　 年）

　　①従事した飲食業の種目、業務内容
　　②実績

　　・名称　　　　　　　　　　　従事期間　　　年　　月　　日～　　年　　月　　日

　　・名称　　　　　　　　　　　従事期間　　　年　　月　　日～　　年　　月　　日
　　・名称　　　　　　　　　　　従事期間　　　年　　月　　日～　　年　　月　　日
（２）経験なし

３．レストラン運営における基本的な考え方
　①観光振興や地域活性化を促進するため、どのようなレストランにしたいか基本的な考え方を記述してください。
　②情報発信の考え方を記述してください。
４．サービス内容

（１）メニューの基本的な考え方

（２）営業日、営業時間

（３）メニュープラン（案）　※適宜行を追加してください。
	品　　目
	予定価格（税込）
	備　　考


	
	円
	

	
	円
	

	
	円
	

	
	円
	

	
	円
	

	
	円
	

	
	円
	


５．実施体制

（１）従業員配置計画

　　・従業員数　　　　　名

　　　（うち調理師免許所持者数　　　　　名）

　　　（うち他の職場との兼務者数　　　　名）

　　・接客担当者　　　　名、厨房担当者　　　　名

（２）責任体制

　　・現場責任者氏名

（３）安全衛生管理体制

　①衛生管理について具体的に記述してください。

②防火対策について具体的に記述してください。

６．開業に必要な経費　※適宜行を追加してください。
	購入物品など品目
	金額（円）
	備考

	（１）
	
	

	（２）
	
	

	（３）
	
	

	（４）
	
	

	（５）
	
	

	（６）
	
	

	（７）
	
	

	計
	
	


　
・開業に必要な経費の資金計画

７．年間収支計画

８．アピールポイント
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